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_ MENUS DE LA SEMAINE

DU 13 MAI AU 17 MAI 2024
F L|E|9+R Avec en entrée une salade o L,
ElESf o verte ou un potage 2( )5

LUNDI
Filet Mignon de Porc a la Moutarde,
Pommes de Terre Rissolées & Carottes Glacées

MARDI
Magret de Canard a la Framboise,
Purée de Pommes de Terre & Betterave Rotie au Miel

MERCREDI
Haut de Cuisse de Poulet a 'Orange & Curcuma,
Riz Pilaf, Oignon & Romanesco Grrille

JEUDI
Tagliatelles al Ragu

VENDREDI
Filets de Sole Meuniere, Haricots
& Croquettes de Pommes de Terre

CHF 21.00

“ﬂ VEGAN DE LA SEMAINE

Steak de Choux-Fleurs, Purée de Petits Pois
& Sauce Charmoula

Les mets proposés sur cette carte sont entierement élaborés
sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels

de cuisine selon les criteres du label “Fait Maison”.
https://labelfaitmaison.ch/

Notre personnel se fera un plaisir de vous renseigner en cas d’allergies ou intolérances.
Provenances: Poulet, Porc & Boeuf: Suisse / Canard: France / Sole: Atlantique
Réservation conseillée au +41 32 930 09 90 ou info@fleur-de-lis.ch
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